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Introduzione 

 

Differenze in produttività nel processo di biosintesi di F-Alpha, 

intermedio dell’antielmintico per la salute animale Moxidectin, 

vengono riscontrate nei fermentatori industriali della  div. 

 Animal Healt di Catania già a partire dal 1997. Da alcuni 

anni nei laboratori di Ricerca e Sviluppo FDAH, si cerca di 

identificare le variabili responsabili della deviazione dagli standard di 

produzione. In particolare, lo studio volge alla caratterizzazione della 

composizione dei materiali grezzi utilizzati nel terreno di 

fermentazione industriale. L’incidenza di tale fenomeno sembra 

essere correlata alla fonte organica di azoto, Pharmamedia cotton seed 

flour della Traders Protein: l’origine vegetale di questa materia prima, 

implica una certa variabilità stagionale che quindi potrebbe 

ripercuotersi sulla qualità e quantità della porzione proteica contenuta. 


